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pivovaru
Janacek
cti staré
tradice

Pivo Janacek je hof¢i nez
ostatni, tvrdi sladek Horehled.
J aroslav Horehled, sladek pivovaru

Janacek, dohlizi v Uherském Brodé

uz tfinact let na vyrobu piva. Cti pfi-
tom tradice a klasické postupy. Chce, aby
mélo typicky horké uherskobrodské

pivo nejvyssi kvalitu, stejné jako
pred sto lety.

Jak se ¢lovék stane sladkem? Jak jste se
dostal do Uherského Brodu?

Po absolvovani gymnazia jsem studoval Vyso-
kou $kolu chemicko-technologickou v Praze,
obor Kvasnd chemie. Chytilo mé to. Po
studiich jsem zacal délat praxi a tradi¢ni kole¢-
ko v pivovaru v Uherském Hradisti a nasledné
ptisla nabidka, jestli bych chtél délat sladka

v Uherském Brodé. Souhlasil jsem. UZ jsem
tady tfinact let.

V éem je pivo Janacek jiné, lepsi nez
ostatni?

Pivo Janacek vyrabéné klasickou technologii
je hutnéjsi, pInéjsi, tiznéjsi a je mirné hotdi.
Kazdé pivo, které se u nas v pivovaru Janacek
v Uherském Brodé vyrobi, vZdy zraje sélo. Ra-
zime také teorii pivo nepasterovat, predevsim
sudové, protoze se tepelnd uprava - tepelny Sok
- vzdy vice ¢i méné projevi na chuti.

Jak se vlastné vyrabi pivo?

Vyroba piva vychazi ze tii zdkladnich surovin,
coz je slad, voda a chmel. Hlavni piidavnou
latkou jsou pivovarské kvasnice. Slad se vyrabi
ve sladovné z pivovarského je¢menu. V pivova-
ru se zpracuje ve varné. Hlavni latka ze sladu

- §krob - se prevede pomoci varniho postupu na
kvasitelné cukry a vznikne takzvana mladina,
do které se jesté ve findlni fazi prida chmel,
ktery povatenim predd hoiké latky. Vznikne

mladina, ktera se zchladi a zakvasi kvasnicemi.
Prevede se do prostoru spilka, kde probéhne
hlavni kvaseni, které trva priblizné tyden pri
teplotach kolem jedenécti stupniti. Po tydnu
vznikne mladé pivo, které se zesuduje do leZac-
kého sklepa. Tam dozrava pii nizké teploté asi
mésic az dva. Takto vznikne hotové pivo, které
se nékolikrat zfiltruje, eventuelné pasteruje

a staci do lahvi a do sudu.

Odkud berete v pivovaru Janacek zmino-
vané suroviny?

Tradi¢ni vyroba vychazi z tradi¢nich surovin.
Slad bereme moravsky ze sladovny Brodek

u Prerova, potazmo z Namésti nebo Zahlinic.
Chmel mame ¢esky, aromaticky, zpracovany
do granuli, ktery bereme od ¢eskych obchod-
nikd nebo pr{mo péstitel z Zatecka, Ustecka,
¢i Trsicka. Z ekonomickych divodi pridavame
v malé mite i chmelovy extrakt. Vodu mame

z devadesdti procent z vlastni studny. Je dobra,
myslim Ze velmi slu$na po strance iontového
sloZeni. Malé mnozstvi vody na technické uce-
ly bereme z mésta. Zajimavost? Na jeden hek-
tolitr piva je potieba sedm hektolitri1 vody.
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Jaka piva v pivovaru Janacek vyrabite?
Mame pomérné Siroky sortiment. Vyrabime
vyc¢epni osmi¢ku svétlou, desitku svétlou,
desitku tmavou, jedenactku svétlou - lezak
Patriot, coZ je nase vlajkova lod, dvanactku ex-
tra - leZak a na$im nejsilnéj$im pivem je svétla
¢trnactka Comenius. Novinka, ktera je cerstve
na svété, je takzvany Kounic Vidensky lezak,
neboli polotmava jedendctka. Vyrabime ji z vi-
denského typu polotmavého sladu.

Mate schovany recept na pivo v trezoru?
Kazdy z pivovart: si drZi sviij recept. Ale pochy-
buji, Ze v trezoru (smich). Sila na$i technologie
spociva v tom, Ze se vyrabi podle tradice. Od-
chylky nejsou vitany. Odchylky jsou predevs$im
na bézi chmeleni, coZ je takovy mirny manév-
rovaci-prostor a na béazi prokvaseni piva, potaz-
mo délky leZeni piva. Ale je to potad klasicka
technologie.

Jaka jste uz pil exoticka piva a jak je
srovnavate s éeskymi pivy?

Nejveétsi exotiku jsem pil v Praze U Medvidka.
Pivo - tficitku. Byla to $ilend zaleZitost. Bylo
absolutné tézké, sladké, hutné. Nepije se z pul-
litr, ale z decovek. Je to specifikum. Prodava
se predevsim zahrani¢nim turistim. Pil jsem

i exoticka piva belgického typu. Ovocna, na
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bazi visni. S typickym ¢eskym pivem se ale ne-
daji viibec porovnat. Inu klasika je klasika a u
nas vzdy zvitézi.

Do pivovaru Janacek velmi ¢asto zvete
hospodské spolecné s pivnimi Stamgas-
ty...

O exkurze je ¢im dal vétsi zdjem, coZ nas sa-
moziejmeé tési. étamgasty vétsinou zaujme uz
varna. Jak stard, obloZena zelenymi kachli¢ka-
mi s historickymi, médénymi nadobami z roku
1937, tak i nova, moderni varna. Nejpékné&j$im
mistem pro lidi je asi spilka, kde pivo zraje. Ne
v kazdém pivovare se totiZ d4 na kvasici pivo
podivat. A ve sklep¢ navstévniky zaujme, kolik
téch tank je. Casto dumaji, jak se ¢isti a jsou
prekvapeni, Ze ru¢né, a Ze se do tankt musi
vlézt. Myslim, Ze lidi zaujme i nova moderni
lahvovna, kde plnime aZ dvacet tisic sklenénych
lahvi za hodinu. Zavr$enim exkurze je, kdyz
sto¢ime do dZbanu nefiltrované pivo, takzvany
kvasni¢dk a nabidneme ho k ochutnani...

Chodi se po nocich do otevienych nadrzi
v pivovaru nékdo koupat, stejné jako
Magda Vasaryova ve filmu Postfiziny?

To je ¢astd otdzka (smich). Spilka m4 teplotu
sedm, osm stupriti, v tom by se asi téZko kou-
pala. Ona se ve filmu umyvala ve varné v jedné
z nadob. U nas se ale ve varné nikdo nekoupe,
zatim jsme nikoho nevidéli. Ani moji manZelku
(smich).

Byt sladkem je asi prace na plny tuvazek,
mate vubec €as na své nejblizsi a na
konicky?

Ja s oblibou tikam, Ze jsem se ozenil podru-
hé, protoZe moje prvni manzelka je pivovar

(smich). Ono to tak u stfednich a mensich
pivovarti je. Byt sladkem je fehole. Mél by fesit
vSe kolem piva a zastitovat partu v pivovaru.

V rodiné si na to uz zvykli. A koni¢ky? Kdyz

je ¢as, tak sport. V minulosti fotbal, ted tenis.
Bri$ko mi neroste, my to tady mame v pivova-
ru z kopce do kopce tak kdyz ho tiicetkrat za
den vybéhnu, tak se to projevi. Ale pivo piju,
nebojte se. To bych byl $patny sladek, kdybych
nepil pivo.

Kolik ma pivovar Janaéek zaméstnancu?
Jsou mezi nimi i neobvyklé osobnosti?
V pivovaru pracuje k dne$nimu dni dohroma-
dy asi sedmdesat pét lidi. Neobvyklé osobnos-
ti? Skalnimu zaméstnanci ze sudovky rikame
General. Nékteri lidé u nas pracuji cely Zivot.
Jedna z dam napiiklad uz Sestatiicet let.

Kam pivo distribuujete?

V podstaté je to Zlinsky kraj, Severni Morava,
Olomoucko a ted se d4 pivo Jana¢ek nové kou-
pit i v Praze. Patnact procent vyrobeného piva
jde na vyvoz. Predev$im na Slovensko.

Jaka uz ziskala piva Janaéek ocenéni?

V republice probiha kazdoro¢né pét nejpropa-
govanéjsich soutézf: Pivex, Ceské pivo, Cena
sladki, Pivo Ceské republiky a Pivn{ pecet. Od
roku 2000 jsme na nich ziskali tiicet ¢tyii oce-
néni do tetiho mista v riznych kategoriich.
Témér polovinu cen ziskala nase jedenactka
Patriot. Posledni rok se datilo i naS§emu tmavé-
mu pivu, které ziskalo prvni misto v Ceském
pivu, coZ je nejpropagovanéjsi soutéz viibec.

Text: Martin Lavay
Foto: Petr Holubar

‘Spolupréce s pivovarem Janacek?

Zadny problem

Iena Smdelarova kiera vlastni restauraci B8 pry neudrzi kvalitu. Skute¢nost je ale jind. Na
Pancava ve ZIing - Pfilukach a pivnici Bar- I8 pivo Janagek je jenom chvala. Co se tyée Pan-
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Ing. Jaroslav Horehled

® \/ystudoval Vysokou Skolu chemicko-technolo-
gickou v Praze obor Kvasna chemie

® 0Od roku 1996 je vrchnim slddkem Pivovaru Ja-
nacek a zaroven vyrobné-technickym feditelem

www.pivovar-janacek.cz

Jak hodnotite spolupraci s pivovarem Janacek?
Co se tyce jednani, tak nebyl absolutné Zadny pro-
blém. VSechno probéhlo tak, jak jsme se domluvili.
Napfiklad terminy montaZe pivovar dodrZel, zavolali
dopredu, prosté jsem neméla jeden jediny problém.
Zdarma jsme samozfejmé dostali vyCepni zafizeni,
pult, reklamy, to co déld kazdy pivovar. Obchodni
zastupce pivovaru Janacek je mimofadné ochotny
Clovék, ktery by se pro zdkaznika rozkréjel. Nebojim
se mu zavolat v deveét vecer. Opravdu klobouk dolt.

-

[

bar na autobusovém nadrazi ve Zling, se MM cavy, tak tam mi napfiklad servirka fekla, Ze piva
rozhodla epovat i ve svém nové otevieném hos- B jinych znagek dpiné odvafili, Ze ted hostim nej-
tinci U Eerného byka ve Zlin& — Loukdch pivo Jana- [l vic chutna Jandcek desitka. Pro mé je to trosku
tek. Své rozhodnuti si pochvaluje a na spolupraci g prekvapeni, protoZe zase na Barbaru vede jedno-
1 s uherskobrodskym pivovarem neda dopustit. [l znacné Janacek jedendctka. Ale fikam: sto lidi,

Pivovar Janacek nabizi pro Stamgasty exkurze
do pivovaru. VyuZijete této nabidky?

Ptala jsem se Stamgastu, jestli maji zajem. Samo- [
ziejmé, Ze méli. Ve vSech hospodéch. Na exkur-

sto chuti. zi do pivovaru Jandcek se vSichni chystéme pristi

Pro¢ jste se rozhodli pravé pro pivo Janacek?
S manZelem jsme ho zvolili po dlouhém uvaZovani.
Pivo Janécdek jsme si nejprve vyzkouSeli, vzali jsme
si ho ke zndmym na chatu. Bylo tam hodné lidi i z
Prahy a na pivo byly mimoradné pfiznivé ohlasy. Na-
priklad Clovék, ktery byl zvykly jenom na plzefiskou
dvandctku fekl, Ze je to velmi dobré pivo. Prételé mé
tak presvedcili a jd si fekla: pro¢ do toho nejit.

Co fikali Stamgasti na skutecnost, Ze chcete
cepovat pivo Janacek ve Vasich restauracich?

_ Nejdfiv se stra§né bali, Ze nebude dobré. Také

konkuren€ni pivovary mé zrazovaly s tim, Ze si

‘ velmi rada. Jakou ma chut? Nenf Klasicky nasldd-

" Mame tady desitku, jedendctku, polotmavou jede-

Ctyfi koruny.
o

Jak chutna pivo Janacek Vam, jak byste ho
popsala?

Velmi mi chutnd polotmavé pivo jedendctka —

Kounic Viderisky leZak. To je muj favorit. Nejsem
" klasickd pivarka, ale tohle polotmavé si ddvam

|é jako tfeba €erné pivo a tim ma pro mé spravny
fiz. Nékteri chlapi, Stamgasti, k nam ted chodf vy-
loZené na toto polotmavé.

Jaka piva Janacek ve svych restauracich ce-
pujete?

nactku, dvandctku. Chtéli bychom zkusit i Lob-
kowicze Premium.

Jaké mate ceny?

Na ZIin jsou myslim velmi slusné. Desitku mame
za devatendct korun, jedendctku za dvacet jedna,
polotmavé za dvacet jedna, dvandctku za dvacet

tyden. Chceme do Uherského Brodu vypravit auto-
bus. Jsem velmi zvédavd, protoZe jsem v pivova-
ru jeSté nikdy nebyla. Hospody sice provozuji uz
néjakych patnéct let, ale exkurzi do pivovaru mi
jeSté nikdo nikdy nenabidl. AZ ted Jandcek. Kdyz
jsem to ozndmila konkurenénimu pivovaru, tak §lo
najednou taky dplné vSechno. Mé to pfislo takové
zvlastni, Ze aZ konkurenci tece do bot, tak si vzpo-
menou, Ze by taky mohli udélat néco navic.

| Pivo Janacek nyni Gepujete i ve svém nové
otevieném hostinci U cerného byka ve Zliné
Loukach. PopiSte nam sviij novy podnik...
U Eerného byka mame vSechno ladéno do pfirod-
na. Pfirodni barvy, pfirodni materidly. Pravy opak
studeného stylu. Pavodné tady byl velky studeny
prostor, ale vytvofili jsme salének a hostinec je tak
nyni GtulngjSi a je v ném i vice soukromi. Co se
tyce vycepu i kuchyné jsem spokojend, Ze se lidi
velice rychle chytli a Ze sem rédi chodi.

Text: Martin Lavay
Foto: Petr Holubar




